DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Tento névod je k dispozici také na strankach: www.whirlpool.eu

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH 0SOB JE VELMI DOLEZITA
V tomto ndvodu a na samotném spotebici jsou uvedena diilezita bezpecnostni upozornéni, ktera si musite precist a dodrzovat je.

/A Toto je symbol, ktery upozoriiuje uZivatele na moznd nebezpedi, jez by mohla hrozit jim nebo dalSim osobdm.
\/ \ Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je uveden symbol hroziciho nebezpeci a nésledujici slova:

C NEBEZPECi 0znacuje nebezpecnou situaci, které je treba predejit. V opacném pripadé povede k vaznému poranéni.
i POZOR 0Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak by mohla zpiisobit vazné poranéni.

VSechna bezpecnostni upozornéni uvadéji konkrétni podrobnosti 0 mozném nebezpecia ob-
sahuji pokyny, jak sniZit riziko poranéni, poskozeni a drazu elektrickym proudem zpisobené
nespravnym pouZitim trouby. Pozorné dodrzujte nasledujici pokyny:

- Pfi rozbalovéni a instalaci pouZivejte ochranné rukavice.

- Pred kazdou cinnosti instalace je nutné spotrebic odpojit od elektrické sité.

- Instalaci nebo ddrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokynii vyrobce a v souladu
s platnymi mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyménujte Zadnou cdst
spotrebice, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k pouZiti.

-Vyménu napdjeciho kabelu miize provadét pouze kvalifikovany elektrikar. Obratte se na
autorizované servisni stredisko.

- Uzemnéni spotiebice je podle zdkona povinné.

- Napdjeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotfebice zabudovaného
do skrinky k elektrické siti.

- Aby spotfebic splioval platné bezpecnostni predpisy, musi byt pouZit vicepélovy odpojovac
s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- Je-li trouba vybavena zastrckou, nepouZivejte zasuvkoveé rozdvojky.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely.

- Netahejte za napdjeci kabel spotrebice.

- Po skonceni instalace nesmi byt elektrické komponenty pro uZivatele volné pfistupné.

- Je-li povrch indukeni desky praskly, nepouZivejte ji a vypnéte spotiebic, abyste zabranili
trazu elektrickym proudem (pouze u modeli s indukéni funki).
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- Spotrebice se nedotykejte vihkymi astmi téla a nepouzivejte jej bosi.

- Tento spottebic je urcen vylucné k pripravé jidel v domécnosti. Neni pfipustné pouZivat jej
jinym zpiisobem (napf. k vytapéni mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoli odpovédnost za
jeho nevhodné pouZiti nebo nespravné nastaveni ovladaci.

- Spottebic a jeho pristupné soucasti se pfi pouZiti zahfivaji.

Je treba dbat opatrnosti, abyste se nedotkli topnych téles.
Pokud se v blizkosti spottebice budou pohybovat velmi malé (03 roky) nebo malé
(3-8 let) déti, musi byt neustéle pod dohledem.

- Déti starsi 8 let a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim nebo bez patficnych
zkusenosti a znalosti mohou tento spotfebic pouzivat pouze pod dohledem nebo tehdy, po-
kud obdrZely informace o bezpecném poutZiti spotfebice a rozuméji rizikiim, ktera s pouzi-
vanim spottebice souviseji. Nedovolte détem, aby si se spotiebicem hraly. Nedovolte détem,
aby bez dohledu provadély cisténi a béznou udrzbu spotrebice.

- Béhem poutZiti a po ném se nedotykejte topnych téles ani vnitfnich povrchii spotfebice, pro-
toZe byste se mohli popalit. Spotrebic nesmi pfijit do styku s textiliemi ani jinymi hoflavymi
materialy, dokud vsechny jeho soucasti zcela nevychladnou.

- Po dokonceni tepelné dpravy jidla otvirejte dvirka spotiebice opatrné, aby mohl postupné
uniknout horky vzduch nebo horka pdra. Kdyz jsou dvirka spotrebice zavfend, horky vzduch
se odvadi ven otvorem nad ovlddacim panelem. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte.

- K vyjmuti nddob a prislusenstvi pouzivejte kuchynské chiiapky a davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych téles.

- Do spottebice a v jeho blizkosti neumistujte hoflavé materialy: Pfi ndhodném zapnuti spo-
tfebice hrozi riziko pozaru.

- Ve spottebici neohfivejte ani nepripravujte jidla v uzavienych sklenicich nebo nadobach.

Sklenice by mohla kvili vnitfnimu pretlaku explodovat a spotfebic poskodit.

- Nepouzivejte nddoby ze syntetickych materiald.

- Prehraté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi pipravé jidel s vysokym obsahem tuku
nebo oleje spotrebic peclivé sledujte.
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- P¥i suseni jidla neponechavejte spotfebic bez dozoru.

- Pouzivéte-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napf. rum, konak, vino), nezapomeiite, ze
se alkohol pfi vysokych teplotach vyparuje. Hrozi nebezpedi, Ze se alkoholové vypary ve
styku s elektrickym topnym télesem vzniti.

- Nikdy nepouzivejte parni Cistice.

- Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolytického Cisténi. Béhem cyklu pyrolytického cisténi
nedovolte détem, aby se priblizovaly k troubé. Rozlité tekutiny musi byt odstranény z vniti-
ku trouby pred zahdjenim Cisticiho cyklu (pouze u trub s funkci pyrolyzy).

- PouZzivejte pouze teplomér doporuceny pro tuto troubu.

- K ¢isténi skla dvirek trouby nepouZivejte drsné abrazivni Cistice nebo ostré kovové Skrabky,
jinak se jeho povrch mize poskrébat a v diisledku toho roztfistit..

- Pfed vyménou Zarovky je nutné spotfebic vypnout, abyste predesli riziku urazu elektrickym
proudem.

- Neprikryvejte jidlo v nadobé na vafeni alobalem (pouze u trub s doddvanou nadobou na
vareni).

Likvidace domécich elektrospotiebicii

- Tento spotfebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouZitelnych materiald. Zlikvidujte jej podle mistnich predpisi pro likvidaci odpadu. Pred
likvidaci spotfebic znehodnotte odiiznutim napdjeciho kabelu.
Dalsi informace o likvidaci, renovadi a recyklaci elektrickych spotiebic ziskate na piisluSném mistnim dradé, v podniku pro sbér domaciho odpadu nebo v ob-
chodé, kde jste spotitebi¢ zakoupili.
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INSTALACE

servisni stedisko. Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit polystyrenovy podstavec az pfi instalaci.
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE
« Kuchynsky nabytek, ktery je v piimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viici vysokym teplotdm (min. 90 °C).
Je-li nutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jeté pied zasunutim trouby do skfifiky. Peclivé odstrarite vechny dfevéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci piistupné.
Ke spravnému provozu trouby je nutné zachovat minimalni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spottebice odpovida napéti ve vadem byté. Typovy Stitek je umistény na pfednim okraji trouby (je viditelny pfi
otevrenych dvefich).
Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 31,5 mm?) smi v pfipadé potieby vyménit pouze kvalifikovany elektrika. Obratte se na autorizované servisni stiedisko.
OBECNA DOPORUCENI
Pted pouzitim:
- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou f6lii a nélepky z pfislusenstvi.
- Vyjméte z trouby pfislusenstvi a zahfejte ji pfiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného oleje a izolatnich materidlii.
Béhem pouziti:
- Natroubu nepoklddejte Zddné tézké pfedméty, které by ji mohly poskodit.
- Nezavéujte nic na dvitka ani na drZadlo.
- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou foli.
- Nikdy nelijte vodu do vnittku horké trouby; mohla by se poskodit smaltovd vrstva.
- Nikdy neposunujte nddoby po dné trouby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.
- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotfebicii nedotykaji horkych ¢asti trouby a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI f@a|

Likvidace obalového materialu

Obalovy material je 100 % recyklovatelny a je oznacen symbolem recyklace (LA..))~ Obalovy materidl proto nevyhazujte s domécim odpadem, ale zlikvidujte ho podle

platnych mistnich pfedpisd.

Likvidace spotrebice

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérmici 2012/19/EU o odpadnich elektrickyich a elektronickych zafizenich (OEEZ).

- Zqjisténim sprévné likvidace tohoto spotiebice pomiZete zabranit piipadnym negativnim vliviim na Zivotni prosttedi a lidské zdravi, které by mohly byt nevhod-
nou likvidaci vyrobku zpdsobeny.

- Symbol E na vyrobku nebo piislusnych dokladech udéva, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovén spolu s domacim odpadem, ale je nutné ho odevzdat

do prislusného shérného strediska k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Rady k dspoie energie

- Troubu piedehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce peceni nebo ve vasem receptu.

- PouZivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.

- Troubu vypnéte 10—15 minut pfed koncem doby peceni. Jidlo, které vyzaduje delSi peceni, se bude dél péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENI O SHODE S PREDPISY C€

- Tato trouba je urcena pro potraviny, odpovidé evropské smérnici ( ¢. C € 1935/20042 byla navrzena, vyrobena a prodana v souladu s bezpecnostnimi pozadav-
ky smérnice pro nizké napéti 2006/95/ES (ktera nahrazuje smérnici 73/23/EHS a jeji novelizované znéni) a s pozadavky na ochranu smérnice,,EMC” 2004/108/ES.
- Tento spotfebic spliiuje poZadavky na ekodesign podle evropskych nafizeni ¢. 65/2014 a ¢. 66/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-1.

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Trouba nefunguje:
Zkontrolujte, zda je v siti napéti a zda je trouba pfipojend k elektrickému napdjeni.
«  Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stdle trva.
Dvere nejdou oteviit:
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stéle trva.
Upozornéni: Béhem automatického ¢isténi nejdou dvitka trouby otevfit. Pockejte, az se automaticky odblokuji (dalsi informace najdete v odstavci
istici cyklus trouby s funkci pyrolyzy“).
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Elektronicky programator nefunguje:
Jestlize se na displeji zobrazi pismeno,, F “ a po ném nésleduje Cislo, obratte se na nejblizsi servisni stredisko. Uvedte cislo ndsledujici po pismenu,, F".

SERVISNi STREDISKO

NeZ zavolate do servisniho stiediska:
1. Ovéfte si, zda nemiZete vyfesit problém sami pomoci bodli popsanych v oddilu,Pokyny k odstranéni poruchy”.
2. Vlypnéte spotfebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.
Jestlize porucha pretrvava i po provedeni vyse uvedenych krokii, zavolejte do nejblizSiho servisniho stiediska.
Uvedte:
«  strucny popis poruchy;
typ a presny model trouby,
« servisni islo (¢islo za slovem,,Service” na typovém Stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnittku trouby (je vidét pii otevfenych dvitkach trouby).
Servisni €islo je uvedeno i na zérucnim listé;
svou Gplnou adresu,
+ svételefonni Cislo.

N
0000 000 00000

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko (abyste méli jistotu, Ze budou pouZity originlni nahradni dily a Ze bude oprava provedena
spravné).

CISTENI

- Nepouzivejte parni distice.
& POZOR - Troubu distéte, az kdyz vychladne.

- Pted jakoukoli idrzbou odpojte elektrické napajeni.

Vnéjsi plochy troub
DULEZITE: NepouZivejte korozivni ani brusné distici prostredky. Jestlize se tyto prostfedky presto nahodné na spotiebic dostanou, ihned je otfete
vihkym hadfikem z mikrovlakna.

Plochy distéte vihkym hadiikem z mikrovlakna. Je-li velmi znecistény, omyjte jej roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostfedku na nddobi. Nakonec jej
otfete suchym hadfikem.
Vnitiek trouby

DULEZITE: Nepouzivejte brusné houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch a sklenéné dvefe
trouby.

Po kazdém pouziti nechte troubu ¢dstecné vychladnout a vlaznou troubu vycistéte. Lépe tak odstranite ulpélé nedistoty a skvrny od zbytk( jidel (napf. potraviny
s vysokym obsahem cukru).
PouZivejte pouze specializované Cistici prostredky pro trouby a dodrZujte pfesné pokyny vyrobce. o
Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pfi CiSténi sejmout ze zavési (viz ¢ast UDRZBA).
« Horni topné téleso grilu (dal3i informace najdete v &sti UDRZBA) Ize spustit (pouze u nékterjch model(:), abyste mohli vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: pfi delsim peceni jidel s vysokym obsahem vody (napf. pizza, zelenina atp.) miiZe na vnitfni strané dvitek a okolo tésnéni kondenzo-
vat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini cast dvifek hadfikem nebo houbou.
Pfislusenstvi:
PrisluSenstvi viozte ihned po poufiti do roztoku myciho prostiedku na nddobi s vodou. Je-li jesté horké, pouijte kuchyriské chiiapky.
Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartdcem nebo houbickou.
Cisténi zadni stény a katalytickych boénich panelii trouby (jsou-li u modelu):
DULEZITE: nepoutivejte agresivni anebo abrazivni distici prostiedky, drsné kartace, draténky nebo spreje na trouby, které by mohly poskodit
katalyticky povrch a znicit jeho samocistici vlastnosti.
Nechte zahfdt przdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventildtorem asi na jednu hodinu.
Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.
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UDRZBA

- Poutivejte ochranné rukavice.
& POZOR - Pred dalSim postupem zkontrolujte, zda je trouba studena.

- Pred jakoukoli idrzbou odpojte elektrické napajeni.

VYJMUTI DVERI

Chcete-li vyjmout dveie:

1. Dvifka GpIné otevete.

2. Zdvihnéte blokovaci packy zavési a zatlacte je dopredu az na doraz (obr. 1).

3. Zavfete dvefe, jak nejvic to piijde (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), az se uvolni (D) (obr. 2).
Nasazeni dvefi trouby:

1. Zasadte zdvésy na misto.

2. Dvitka tpIné otevfete.

3. Blokovaci packy na obou strandch opét sklopte.

4. Zaviete dvitka.

0Obr.1 0Obr.2
SKLOPENi HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstrarite bo¢ni drézky na pfisludenstvi (obr. 3).

D
\ D)
g | Z&
2. Povytdhnéte topné téleso smérem ven (obr. 4) a sklopte ho dold (obr. 5).

3. Zpétho vrétite tak, Ze ho zvednete nahoru a piiitom mirné pfitdhnete smérem k sobé. Zkontrolujte, zda leZi na bocnich drzacich.

2
2

Obr.3
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni zarovky (je-li ji model vybaven):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. OdSroubuijte kryt Zarovky (obr. 6), vyméiite Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a naSroubuijte kryt osvétleni zpét (obr. 7).
3. Inovu pfipojte troubu k elektrické siti.

— N
I

& &

Obr.6 0Obr.7

POZNAMKA:

- PouZivejte pouze Zarovky 25-40W / 230V, typ E-14, T 300 °C, nebo halogenové Zarovky 20-40W / 230V, typ G9, T 300 °C (podle modelu).
- I4rovka pouita ve spotiebidi je uréena specialné pro elektrické pfistroje a neni vhodné pro pokojové osvétleni (nafizeni Komise (ES)

€. 244/2009).

- Iarovky miZete zakoupit v servisnim stfedisku.

DOLEZITE:

- Halogenovych Zarovek se nedotykejte holyma rukama, miiZete je tak poskodit.

- Nepoutzivejte troubu bez nasazeného krytu zarovky.

NAVOD K POUZITi TROUBY
POKYNY K ELEKTRICKEMU PRIPOJENI NAJDETE V CASTI O INSTALACI

@\\p O O'T—

@ [ 5C 5C )

/

(%

1

\

N
QOO O

N
NN
/

N
®

1. Ovlddaci panel

2. Horni topné téleso / gril

3. Chladici systém (je-li u modelu)

4. Typovy Stitek (neodstrafiujte jej)

5. Osvétleni

6. Vétraci systém pro peceni (je-li u modelu)
7. Otolny roZen (je-li jim model vybaven)

8. Dolnitopné téleso (neni vidét)

9. Dvefe

10. Polohy rosti

11. Zadni sténa

POZNAMKA:

—  Vas produkt se od vyobrazeni miize mimé lisit.

- Podopecenijidla a vypnuti trouby méiZe chladici ventilator ziistat jesté néjakou dobu spustény.
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(prisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

0Obr. 3
| — ca]
T&—K—&EA
E,L—Asf
0Obr.7 0br.8

0br.9

Odkapavaci plech (Obr. 1)

SlouZi k zachycovani tuku nebo kouskd jidla pod roStem nebo jako pekd¢ k peceni masa, drlibeZe i ryb apod. se zeleninou i bez ni. Pfi peceni masa nalijte do odkapéva-
ciho plechu trochu vody, aby se tuk nerozstfikoval a netvofil se kouf.

Plech na peceni (Obr. 2)

Je urcen k peceni susenek, kolac a pizzy.

Rost (Obr. 3)

Je urcen ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro hrnce, dortové formy a jiné nddoby. Lze ho zasunout do libovolné drazky trouby. Zakfiveni rostu miize sméfovat nahoru
i doldi.

Bocni katalytické panely (Obr. 4)

Tyto panely jsou pokryty specidlni mikroporézni vrstvou smaltu, kterd pohlcuje odstfikujici tuk. Po peceni velmi tucnych jidel se doporucuje spustit automaticky Cistici
cyklus (viz CISTENI).

Otocny rozeii (Obr. 5)

RoZen pouZivejte podle ndvodu na obr. 9. Prectéte si také ¢ast, Doporucené pouZiti a tipy"”.

Souprava grilu (Obr. 6)

Sklédd se z rostu (6a) a smaltované ndoby (6b). Tato souprava musi byt pfi grilovani umisténa na rostu (obr. 3) a pouzivé se s funkci grilu.

Tukovy filtr (Obr. 7)

PouZivejte jej pouze k peceni velmi tucnych jidel. Zavéste jej na zadni sténé trouby naproti ventilatoru. Lze jej myt v mycce nadobi a pouit s funkei ventilatoru.
Vysuvné kolejnicky (Obr. 8)

Umoziiuji vytaZeni rostd a plechli na polovinu své délky. Jsou vhodné pro veskeré prislusenstvi, Ize je myt v mycce nédobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU

POZNAMKA:

Ovladac volice funkci
Ovladac volice doby peceni
Volic termostatu

. Cervend kontrolka teploty
JAK POUZIVAT TROUBU

B w N =

Vami zakoupeny vyrobek se miize oproti vyobrazeni mirné lisit.

Volicem funkci otocte na poZadovanou funkci. Rozsviti se osvétleni trouby.

Ovladacem termostatu otocte doprava na pozadovanou teplotu.Cervené svétlo termostatu se rozsviti, kdy? trouba dosahne zvolené teploty, svétlo opét
zhasne. Po ukondeni pecent vratte ovladace do polohy, 0" VOLIC CASU PECENI

Tento voli¢ umoZriuje nastaveni ¢asu od 1 do 120 minut.Chcete-li po nastaveni pozadované funkce nastavit rovnéz as tepelné dpravy, otocte kulatym ovlada-
¢em po sméru hodinovych rucicek a pak jej otocte zpét na pozadovany ¢as tepelné tpravy. Po uplynuti nastavené doby peceni se trouba vypne a voli¢ zlistane a

v poloze 0" JestliZe budete chtit pouZivat troubu v ruénim rezimu, tj. bez nastaveni doby peceni, musite otocit oviadatem na symbol {T] . we s
[ 105 @ .
UPOZORNENI: Je-li voli¢ v poloze 0" trouba se nezapne. Chcete-li troubu zapnout, otocte volicem na symbol @ nebo nastavte dobu 0o ois
tepelné dpravy. e .30
60 e ® 45

TABULKA FUNKCI
FUNKCE POPIS
0 VYPNUTO -
=
“ )= | OSVETLENi |Slousi k zapnuti osvétlenitrouby.
F T ]
- - Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rotu. Pouzivejte druhou droven draZek. Troubu pfedehfejte na pozadovanou
TRADICNI ] Lo ;
— teplotu. Zhasnuti kontrolky termostatu signalizuje, Ze je mozné vloZit do trouby jidlo.
7=~ K odstranéni necistot z peceni za pomodi nizkoteplotniho cyklu. Kombinovany ticinek specidiniho smaltu a vody uvoliované béhem
i 0 0 i|| SMARTCLEAN cyklu usnadiuje odstranovani necistot. Pfed spusténim cyklu musi trouba vychladnout. Na dno trouby nalijte 200 ml vody a poté
) spustte cyklus na 30 minut pfi 90 °C. Na konci cyklu pockejte pred otevienim dvifek 15 minut.
=5 | HorkVvzDUCH K pecenijidel s tekutou ndplni (sladkych nebo slanych) na jedné trovni. Tato funkce je idedIni také pro peceni na dvou trrovnich.
C;UQ PECENI Doporu¢ujeme vyménit polohu jidel, dosdhnete tak rovnomérnéjsiho propeceni. Pii peceni na jedné drovni drazek pouzijte
— 2. iroven drazek, pro peceni na dvou trovnich 1. a 3. Groved. Pfed pecenim troubu pfedehfejte.
(vww | Ke grilovani kotlet, raznici a klobés, zapékéni zeleniny nebo opeceni chleba. Umistéte jidlo na 4. Groven dréZek. Pfi grilovéni masa
GRIL doporucujeme pouzit odkapdavaci plech k zachycovani vytékajicich Stav. Zasurite jej do 3. Grovné drazek a nalijte do néj asi pdl litru
e vody. Troubu asi na 3—5 min. pfedehfejte. Dvefe trouby musi byt pfi peceni zavfené.
Slouzi k peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifi, kurat). Jidlo umistéte do stfedni polohy. Doporucujeme pouzit odkapavaci plech
k zachycovani vytékajicich Stav. Zasurite ho do prvni nebo druhé drovné drazek a nalijte do néj asi pdll litru vody. Béhem peceni
& || TursoGRIL o L , AT o
doporucujeme maso obracet, aby rovnomérné zhnédlo po viech stranach. Troubu nemusite predehfivat. Dvitka trouby musi byt pi
pedeni zaviend. Pokud mate k dispozici otocny rozen, miizete ho s touto funkdi pouzit.
!! ROZMRAZOVANI Slouzi k urychlevrll.fozmraz?\./am potravin. Doporucujeme vloZit jidlo do stfedni drovné drézek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu,
_6_ aby se povrch piilis nevysusil.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

Recept Funkce | Predehrati Uroven 0 CAS | PisluSenstvi a poznamky
(zdola) | TEPIOtAC’C) | (ruin)
Ano 2 160-180 35-55 | Dortové forma na rostu
Kynuté kolace Urovei 3: dortova forma na rodtu
I Ano 13 150-170 30-90 (v poloviné pecent drovné vymérite)
Uroven 1: Dortova forma na roitu
ag% Ano ) 150-190 30.85 HIuF)Voky ple'dvl /,plechvna peceni nebo
— pekac na drténém rostu
PInen? kolefe (tvarohovy kolac, zavin, Uroven 3: dortové forma na rostu
ovocny kolac) — L
C?qtb Ano 13 150-190 35.90 (v poloviné peceni Grovné vyméiite)
Uroveni 1: Dortové forma na rodtu
Ano 3 170-180 15-40 | hluboky plech / plech na peceni
Susenky/muffiny Urovefi 3: dratény rost (v poloviné
—_ pedeni Grovné vyméiite)
' Ano 13 150-175 20-45
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano 3 180 30-40 | Hluboky plech / plech na peceni
Odpalované pecivo — Uroveri 3: plech na peceni na rostu
ag% Ano 13 170-190 35.45 | (vpoloviné peceni trovné vyméiite)
Uroveri 1: hluboky plech / plech na pecent
Ano 3 90 120-130 | hluboky plech / plech na peceni
Snéhové pecivo Urovefi 3: plech na peceni na rostu
ag; Ano 13 % 130-150 (v poloviné peceni drovné vyméiite)
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
Ano 2 190-250 15-50 | Hluboky plech / plech na peceni
Chléb/pizza/focaccia Uroven 3: plech na peceni na rotu
= (v poloviné peceni Grovné vyméiite)
' Ano 13 190-250 25-45
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
I Uroveri 2: Odkapévaci plech / plech
Ano ) 250 10-15 Ur?ver) 0d avpavacl plech / plech na
— peceni nebo rost
Imrazena pizza — Uroven 3: plech na peceni na rostu
agv Ano 13 250 10-20 | (v poloviné peceni drovné vyméite)
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
& Ano 2 175-200 40-50 | Dortova forma na rostu
Slane. L el s G Uroven 3: dortova forma na rostu
lorraine) — L
ag; Ano 13 180-190 40-55 (v poloviné peceni Grovné vyméiite)

Uroven 1: Dortova forma na rostu
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Recept Funkce | Pfedehfati Uroven 0 CAs | Prislusenstvi a poznamky
(zdola) | TPIORCO | (i)
- Ano 3 180-200 20-30 | hluboky plech / plech na peceni
Peéivo z listového tésta Urovefi 3: plech na pecent na rostu
— (v poloviné peceni tirovné vyméiite)
o Ano 13 180-190 20-40
Urovefi 1: hluboky plech / plech na
peceni
Lasagne / zapecené téstoviny / - . y Odkapavaci plech nebo plech na
Cannelloni / Pudingy - Ano 2 190-200 40-65 peceni na rostu
. - _ - . . Odkapdvaci plech nebo plech na
Jehnéci/ teleci / hovézi / vepiové 1 kg . Ano 2 190-200 90-110 pecent na fostu
. e - . ) Odkapdvaci plech nebo plech na
Kuie / kralik / kachna 1 kg _ Ano 2 190-200 65-85 pecen na rostu
- . i Odkapdvaci plech nebo plech na
Husa/ krocan 3 kg _ Ano 1/2 190-200 140-180 peceni na rostu
Ryba pecena v troubé/alobalu - Odkapdvaci plech nebo plech na
(filety, celé) — Ano 2 180-200 40-60 peceni na rostu
PInéné zelenina (rajéata, cukety, lilky)| | S Ano 2 175-200 50-60 | Plech na peceni na rostu
o d
Topinky Ano 4 200 2-5 |Rodt
Urovefi 4: rost (v poloviné peceni
o d {
Rybi filé / steaky | Ao 4 200 3040 |°0rte)
Urovei 3: hluboky plech s vodou
Urovefi 4: rost (v poloviné peceni
Klobasy / kebaby / Zebirka / @ Ano 4 200 30:50 obratte)
hamburgery
Uroven 3: hluboky plech s vodou
Urovefi 2: rost (podle potteby ve dvou
Peéené kufe 0 hmotnosti 1-1,3 kg 'y - 2 200 5579 | etindch peceni obratte)
Urovefi 1: hluboky plech s vodou
Uroven 2: otoény rozen (je-li jim
L . iy model vybaven)
Peéené kufe o hmotnosti 1-1,3 kg 'y - 2 200 60-80

Urovei 1: hluboky plech s vodou
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Recept

Funkce

Predehrati

Uroven
(zdola)

Teplota (°C)

Cas
(min)

PrisluSenstvi a poznamky

Krvavy rostbif 1 kg

=1

200

35-50

Plech na peceni na rostu (podle
potfeby ve dvou tfetindch pecenijidlo
obratte)

Jehnéci kyta / kyty

=1

200

60-90

Hluboky plech nebo plech na peceni
na rostu (podle potieby ve dvou
tietinach peceni obratte)

Pecené brambory

=1

200

45-55

Odkapévaci plech nebo plech na pe-
Ceni (podle potieby ve dvou tietindch
peceni obratte)

Zapékana zelenina

=1

200

20-30

Plech na peceni na rostu

Lasagne a maso

bl

Ano

200

50-100*

Urovefi 3: plech na peceni na rostu
(podle potfeby ve dvou tfetindch
peceni obratte)

Uroveri 1: hluboky plech nebo plech
na peceni na rostu

Maso a brambory

bl

Ano

200

45-100%

Urovefi 3: plech na peéen na rostu
(podle potfeby ve dvou tfetindch
peceni obratte)

Urovefi 1: hluboky plech nebo plech
na peceni na rostu

Ryby a zelenina

bl

Ano

180

30-50%

Urovefi 3: plech na peceni na roitu
(v poloviné peceni tirovné vyméiite)

Urovefi 1: hluboky plech nebo plech
na peceni na rostu

*Doba peceni je pouze orientacni.Jidlo je mozné z trouby kdykoli vytdhnout, zdleZi na vaich pozadavcich.
POZNAMKA: Symboly tepelné tipravy se od nakresu mohou mimé lisit.
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RADY A DOPORUCENI K POUZiVANI

Jak pouzivat tabulku tepelné upravy

Tabulka udéva nejlepsi funkci k peceni daného jidla na jedné nebo vice trovnich drazek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamZiku vioZeni pokrmdi do trouby

a nezahrnuji predehrati (které se pouziva u nékterych receptt). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnoZstvi jidla a pouzitého
prislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty. Pokud jidlo nebude dostatecné propecené, nastavené hodnoty zvyste. PouZijte doddvané pfislusenstvi

a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MiiZete také pouzit nadoby a prisluSenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatuijte, Ze se tak
doba peceni mimé prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé dodrZujte rady uvedené v tabulce peceni tykajici se volby piisluenstvi (doddvané) a vzdy je
umistéte na doporucenou droven drazek.

Peceni riiznych pokrmii soucasné

Pomoci funkce,, TRADICNI PECENI” mlizete péct soucasné riizna jidla (napfiklad: ryby a zeleninu), na riznych trovnich drazek. Ve dvou tfetinéch peceni mizete

prohodit pouzité trovné. Jidlo, které vyzaduje kratsi dobu peceni, vyjméte diiv, a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte v troubé.

Moucniky

- Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradicniho peceni na jedné tirovni. PouZivejte tmavé zbarvené kovové formy a vidy je polozte na rost trouby. Chcete-li péct
na vice nez jedné drovni, zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty koldc jiz upeceny, zapichnéte do jeho stfedu pardtko. Pokud je vytdhnete Cisté, je kola¢ upeceny.

- Jestlize pouijete dortové formy s nepfilnavym povrchem, nevymazavejte okraje méslem, protoZe kolac by se pak nemusel na okrajich rovnomérmé zvednout.

- Jestlize koldc béhem peceni, klesne”, nastavte pristé nizsi teplotu. MiiZete také sniZit mnoZstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Umouéniki s vihkou ndpini (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci, TRADICNI PECENI“, Jestlize je spodni ¢ast kolace promacend, snizte rost a pred
vloZenim ndplné do kolace posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- Poutijte jakykoli druh peciciho plechu nebo nddobu z tepeiné odolného skla vhodnou pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby
trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jeSté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dalsich 10~15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérmé propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji del3i dobu peceni. Zasurite rost do nizsi polohy,
aby bylo maso dale od grilu a nespalilo se na povrchu. Ve dvou tietindch peceni maso obratte.

Doporu¢ujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem odkapévaci plech s pill litrem vody k zachycovéni vytékajicich $tav. V pfipadé potfeby vodu dolijte.

Otocny roZeii (jen u nékterych modelii)

Toto pfislusenstvi pouZijte k rovnomérnému propeceni velkych kust masa a drlibeze. Maso nasurite na tycku otocného rozné, kufe pripevnéte Siidirkou. Pred vlozenim

do trouby zkontrolujte, zda nemiize spadnout. Tycku zasurite na misto v piedni (dsti trouby a poloZzte na pfislusny drzék. Doporu¢ujeme zasunout do prvni Grovné

drézek odkapavaci plech s piil litrem vody, ktery zabrani vzniku koufe v troubé a zachyti vytékajici Stavy. Jehlice je opatfena plastovym drzadlem, které je tieba pied

pecenim odstranit. Opét je pouZijte na konci peceni, abyste se pfi vytahovani jidla z trouby nespalili.

Pizza

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy kfupavy. Ve dvou tietindch peceni posypte pizzu mozzarellou.
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